CONSERVACION DE LOS
VINOS DE CHAMPAGNE

Deiar reposar Almacene las botellas
la Ij:otelll; en la oscuridad y utilice,
tras un largo travecto preferiblemente, botellas ficticias
E 4 en los lugares de exposicion
A
Conserve sus botellas en un Prefiera una temperatura
espacio idoneo, estanco de entre 1% 15°C
cualquier olor y
A
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Ventile el lugar de a;’;:fj;ae::;z @
almacenamiento
entre 60% y 80%
A
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Conserve las botellas

en posicion de vertical
o tumbada (no influye en
la calidad del vino)

EL CHAMPAGNE AYUDA A LA FASCINACION. ,, GEORGE SAND
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