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7 ZUGELASSENE REBSORTEN

Chardonnay, Pinot blanc, Petit Meslier, 
Arbane, Pinot gris, 

Pinot noir und Meunier

DIE REBE
WURZELSTOCK

Aufnahme Wasser und Mineralien

Verankerung des Rebstocks, 
Quelle von Kraft und Lebensdauer

SPROSSRANKEN

Zweige, Blätter, Ranken

Photosynthese, Bestand und Wachstum 
des Rebstocks

4 REGIONEN

Vallée de la Marne, Montagne de Reims, 

Côte des Blancs, Côte des Bar

SORTEN

Vitis vinifera

Amerikanische UnterlageWEINLESE

100 % manuell, während 2 bis 3 Wochen

38 % 31 %

PINOT NOIR CHARDONNAY

4 ZUGELASSENE SCHNITTSYSTEME
ZIEL: GLEICHGEWICHT ZWISCHEN KRAFT UND FRUCHTBARKEIT DES REBSTOCKS. SCHNITTDIPLOM ERFORDERLICH

MONTAGNE DE REIMS
CÔTE DES BAR

CORDON DE ROYAT CHABLIS VALLÉE DE LA MARNEGUYOT

VALLÉE DE LA MARNE
CÔTE DES BLANCS • CÔTE DE SÉZANNE

COTEAUX VITRYATS • MONTGUEUX

MEUNIER

Austrieb*: 2. Reifung*: 1.

Fünfeckiges Blatt,
Stielbucht V-förmig

Austrieb*: 1. Reifung*: 3. 

Vollständiges Blatt,
U-förmige Stielbucht

Austrieb*: 3. Reifung*: 2.

Junge, flaumige Blätter

Gute Verteilung der 
Vegetation

Besonders geeignet für
Chardonnay

Optimiertes Gleichgewicht
Blätter / Früchte

Verbreitet beim Pinot noir

Einfacher und rationeller 
Schnitt

Für alle Rebsorten

Begünstigt die 
Fruchterzeugung

Nur für Meunier zulässig

31 %

* durchschnittliche Daten aus dem Gebiet der AOC Champagne

VOLTAIRE
Ich kenne auf dieser welt nichts ernsteres als den 
weinbau.


