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9 La consommation de boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible quantité, peut avoir

des conséquences graves sur la santé de enfant. | Contient des sulfites. e
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VORGESCHRIEBENE ANGABEN
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Angabe “Champagne” (ohne Erwahnung "AOC")
Marke

Dosage (Zuckergehalt):

« Brut nature (naturherb), pas dosé
(kein Zuckerzusatz) oder dosage zéro
(null Zuckerzusatz): < 3g/L Zucker

« Extrabrut: < 6g/L Zucker

» Brut: < 12g/L Zucker

« Extra-Dry: 12 bis 17g/L Zucker

« Sec: 17 bis 32g/L Zucker

« Demi-sec: 32 bis 50g/L Zucker

» Doux: > 50g/L Zucker

Nominalvolumen (|, cl oder ml)
Alkoholgehalt (% vol)

Name oder Firma des Erzeugers, Ortsname
seines Firmensitzes und die Angabe “France”

Erzeugernummer

«  RM: Récoltant Manipulant
(Champagne-Winzer, der nur eigene Trauben verarbesitet)

= NM: Négociant Manipulant (Nattrliche oder juristische
Person, die Trauben zur Verarbeitung einkauft)

« CM: Coopérative de Manipulation (Winzergenossenschaft)

«  RC: Récoltant Coopérateur (Genossenschaftswinzer)

- ND: Négociant Distributeur (Vertriebsgesellschaft)

«  MA: Marque d’Acheteur (Handelsmarke)
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MARTIN - HUGUENOT ©

e Hinweis auf Allergene

o Hinweis oder Logo zur Gefahr
von Alkoholkonsum wahrend
der Schwangerschaft fur die
Gesundheit des Kindes

Angabe “Produit de France”
Kennnummer der Charge

(kann sich auch auf der Kappe oder
direkt auf der Flasche befinden)
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Uber einen QR-Code und/oder
als Aufdruck auf dem Etikett
missen die folgenden Angaben
erscheinen:

) Die Liste der Inhaltsstoffe: Trauben, Zucker
(falls zugesetzt), (rektifiziertes) Traubenmost-
Konzentrat (falls verwendet), Fill- und/oder
Versanddosage, Zusatzstoffe (mit Funktion und
E-Nummer oder vollstandiger Bezeichnung)
und Allergene (Sulfite, Ei usw.)

) Nihrwertkennzeichnung: Energiegehalt
pro 100ml ausgedriickt in Kilojoule (kJ) und
Kilokalorien (kcal), Nahrwert pro 100ml (Fett,
gesdttigte Fettsduren, Kohlenhydrate, Zucker,
EiweiR und Salz)

OPTIONALE ANGABEN
) Jahrgang, wenn zutreffend

) Stil der Cuvée

« Blanc de blancs .
Blanc de noirs

Rosé
Etc...

) Verschiedene Informationen zu:

Rebsorten
Datum des Degorgierens
Sensorische Eigenschaften
Empfohlene Kombinationen von Speisen und
Weinen
Umweltbescheinigungen
- etc..
oft auf dem Rickenetikett enthalten

ICH TRINKE CHAMPAGNE NUR ZU ZWEI ANLASSEN: WENN

ICH VERLIEBT BIN UND WENN ICH NICHT VERLIEBT BIN. ,,

COCO CHANEL

Weitere Informationen : champagne.education

©Comité Champagne 2024 - Die Vervielfiltigung dieses Dokuments, ganz oder in Teilen, ist ohne vorherige schriftliche Genehmigung des Comité Champagne untersagt.



