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FORMATI DI BOTTIGLIE

La bottiglia è uno degli oggetti più rappresentativi della Champagne. È più di un contenitore: è uno strumento 
enologico.

Il principio alla base della Méthode champenoise è la seconda fermentazione alcolica in bottiglia. Essa si protrae 
per tutta la durata dell’eleborazione, dall’imbottigliamento (tirage) alla commercializzazione.

Lo Champagne è l’unico vino a essere declinato in tanti formati diversi, dai più pratici ai più maestosi per le 
occasioni eccezionali.

QUART - 20 cl 

DEMIE - 37,5 cl 

BOUTEILLE - 75 cl 

MAGNUM - 1,5 L 

2 bottiglie

4 bottiglie

6 bottiglie

8 bottiglie

12 bottiglie

16 bottiglie

20 bottiglie

24 bottiglie

35 bottiglie

36 bottiglie

40 bottiglie

JEROBOAM - 3 L

REHOBOAM - 4,5 L

MATHUSALEM - 6 L 

SALMANAZAR - 9 L

BALTHAZAR - 12 L

NABUCHODONOSOR - 15 L 

SALOMON - 18 L 

SOUVERAIN - 26,25 L

PRIMAT - 27 L

MELCHIZEDEC OU MIDAS - 30 L

La Midas ha una capacità pari a circa 240 flûte di Champagne! 


