LA DENOMINACION DE ORIGEN
CONTROLADA CHAMPAGNE

[ CREACION DEL CONCEPTO DE DENOMINACION DE ORIGEN
1935 CONTROLADA (AOC O AOP A ESCALA EUROPEA)
cuyos inicios se remontan a principios del siglo XX

TERRUNO DELIMITADO CONOCIMIENTOS TECNICOS RECONOCIDOS

dan sus caracteristicas al producto

- Busqueda permanente de la calidad
OBJETIVOS DE LA AOC - Defensa de la tipicidad e identidad del producto

- Garantia de la trazabilidad

PRODUCTORES
- Respeto a las reglas para la viticultura
y la elaboracién del vino

- Patrimonio colectivo y utilizacion
exclusiva de la AOC

- Aportacion de un valor afiadido al

CONSUMIDORES

- Punto de referencia y garantia de confianza

- Doble garantia: calidad y autenticidad

) Calidad: pliego de condiciones estrictos,
sujetos a procedimientos de control

» Autenticidad: un reflejo de los

producto conocimientos y de las tradiciones

1936 DECRETO QUE RECONOCE LA AOC CHAMPAGNE

PRINCIPALES DISPOSICIONES DEL PLIEGO DE CONDICIONES DE LA AOC CHAMPAGNE

- Area geografica estrictamente delimitada

. 7 cepas autorizadas

- 4 podas autorizadas

- Rendimiento por hectarea limitado, definido
cada afio antes de las vendimias

- Rendimiento en el prensado limitado

- Grado minimo de alcohol potencial por vendimia

- Segunda fermentacion en botella
(toma de espuma)

- Envejecimiento en bodegas:
) Sinafada: 15 meses minimo

) Con afiada: 36 meses minimo

N CREACION DEL COMITE CHAMPAGNE
1941 Una de cuyas funciones fundacionales es la proteccion de la denominacion
Champagne en todo el mundo

S Las primeras acciones colectivas para la defensa del nombre « Champagne » comenzaron en 1843,
jo sea casi un siglo antes del establecimiento de la AOC!

Mas informacién : champagne.education
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