LAGERUNG DER
CHAMPAGNE-WEINE

Nach lingerem Flaschen im Dunklen
. fl h

Transport die Flasche aufbewa ren“un'd an
ruhen lassen Ausstellungsorten moglichst
Attrappen verwenden

A
Lagern Sie lhre Flaschen Am besten bei einer
an einem speziellen Ort, Temperatur zwischen
geschiitzt vor allen Geriichen 10 und 15°C

A
Am besten eine

Lagerort beliiften Luftfeuchtigkeit @

zwischen 60% und 80%

A
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Flaschen aufrecht
stehend oder liegend
lagern (beeinflusst die
Weinqualitat nicht)
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Weitere Informationen : champagne.education
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